


イタリアの味覚と日本の嗜好を知りつくす
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ヴェリッティ＆ヴェリッティ セレクション
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イタリアワインを日本に紹介、生産者をサポートする仕事を16年にわたり行なうヴェリッティ＆ヴェリッティ。
事務所に生産者が集まるというので、参加してその哲学を聞いた。

 「
私
た
ち
は
ブ
ロ
ー
カ
ー
で
も
、エ
ー
ジ
ェ

ン
ト
で
も
あ
り
ま
せ
ん
」
と
話
す
の
は
ク

ラ
ウ
デ
ィ
オ
と
エ
ウ
ジ
ェ
ニ
オ
の
ヴ
ェ

リ
ッ
テ
ィ
兄
弟
。
生
産
者
に
輸
入
元
を
紹

介
し
て
手
数
料
を
取
る
ブ
ロ
ー
カ
ー
は
あ

る
種
の
仲
介
業
で
、
生
産
者
来
日
時
に
同

行
す
る
こ
と
は
あ
れ
ど
、
深
く
経
営
戦
略

に
関
わ
る
こ
と
は
稀
だ
。「
私
た
ち
は
輸

入
元
を
紹
介
す
る
だ
け
で
な
く
、
日
本
市

場
に
お
け
る
ブ
ラ
ン
ド
戦
略
、販
売
戦
略
、

市
場
に
お
け
る
ポ
ジ
シ
ョ
ニ
ン
グ
を
生
産

者
と
一
緒
に
考
え
ま
す
。
そ
の
戦
略
を
輸

入
元
に
説
明
、
共
有
し
、
そ
の
上
で
ワ
イ

ン
が
日
本
市
場
で
適
切
に
配
給
さ
れ
る
よ

う
を
つ
ね
に
管
理
し
ま
す
」。

　
輸
入
取
引
は
生
産
者
と
輸
入
元
が
直
接

行
な
う
の
で
、
彼
ら
が
そ
こ
に
絡
む
こ
と

は
な
い
が
、
と
き
に
生
産
者
に
厳
し
い
意

見
を
挟
む
こ
と
も
。「
価
格
が
高
す
ぎ
る

場
合
は
下
げ
る
よ
う
に
説
得
し
、
売
れ
そ

う
に
な
い
ワ
イ
ン
は
は
っ
き
り
説
明
し
ま

す
。
輸
入
元
か
ら
の
意
見
も
は
っ
き
り
と

生
産
者
に
伝
え
ま
す
」。
そ
れ
を

可
能
に
す
る
の
は
生
産
者
と
の

深
い
信
頼
関
係
だ
。「
頻
繁
に
ワ

イ
ナ
リ
ー
を
訪
ね
、
納
得
す
る
ま

で
話
し
合
い
ま
す
」。
仲
介
者
で

は
な
く
、
生
産
者
と
運
命
共
同
体

と
い
う
意
識
で
取
り
組
む
。

 

「
い
か
に
優
れ
た
ワ
イ
ン
を
造
る
か
」
だ

け
に
注
力
し
て
い
た
イ
タ
リ
ア
ワ
イ
ン
界

だ
が
、
今
後
は
「
適
切
な
ブ
ラ
ン
デ
ィ
ン

グ
と
、ワ
イ
ナ
リ
ー
の
イ
メ
ー
ジ
ア
ッ
プ
」

が
重
要
課
題
だ
。「
イ
タ
リ
ア
は
職
人
的

生
産
者
が
多
い
。
そ
の
個
性
と
魅
力
を
日

本
の
消
費
者
に
き
っ
ち
り
伝
え
て
い
く
こ

と
が
大
切
」。
生
産
者
と
輸
入
元
が
同
じ

哲
学
と
戦
略
を
共
有
で
き
る
よ
う
サ
ポ
ー

ト
す
る
こ
と
が
彼
ら
の
使
命
で
あ
る
。

真
の
理
解
の
上
に
成
り
立
つ

職
人
的
ワ
イ
ン
の
プ
ロ
モ
ー
ト

生産者が自慢のワインを持ち寄り、みんなで試
飲して、忌憚のない意見交換をする。お互いの
感性を磨き、ビジョンを共有する貴重な機会だ。
数々の個性的なワインは、イタリアワインの多
様性を実感させてくれる。

（上）フィエソレの美しい丘陵に
ある事務所に集まった生産者と
の陽気で気取らない昼食。レス
トラン経営をしていたクラウディ
オが料理の腕を振るった。生産
者との深い信頼関係と友情が
感じられる。（左下）ホフスタッ
ターのバーテナウ・ロゼは樹齢
70年近いピノ・ネーロで造られ
る複雑な瓶内二次発酵スプマン
テ。70カ月の長いイーストコン
タクト熟成。

Winery.1

ホフスタッター
J.Hofsätter

W
in

ery 
A

rea Alto Adige

バーテナウ ヴィーニャ・サン・ミケーレ 
ピノ・ビアンコ 2017

Barthenau Pinot Bianco Vigna S.Michele 2017

バーテナウの単一畑のピノ・ビアンコ
をオーク大樽発酵。フローラルでデリケートなア
ロマ。フレッシュかつ豊かな味わいで非常に優美。
（5,940円／輸入元：スリーボンド貿易）

Comment　

1907年創業の名門。アルト・アディジェ
の家族経営ワイナリーとしては最大かつ最古。ア
ディジェ川両岸の4カ所に50haのブドウ畑を所
有。品種とテロワールを鮮やかに表現。

Winery.2

ヴィラ・ルシッツ
Villa Russiz 

W
in

ery 
A

rea Friuli Venezia Julia

ソーヴィニヨン・
デ・ラ・トゥール・コッリオ 2017

Sauvignon DE LA TOUR Collio 2017

日当たりのよい丘の頂上にある畑から
生まれるトップキュヴェ。グレープフルーツ、白桃
の心地よいアロマ。堅固な酸とミネラルをもち、
複雑。（未輸入／Velitti & Velitti Selection）

Comment　

フランス人、セオドア・デ・ラ・トゥール伯
爵が1869年に創設したワイナリー。フランス品
種と先進の醸造技術をフリウリに導入したコッリ
オ地区のリーダー生産者。

Winery

Winery.4

モンテヴェルティーネ
Montevertine

W
in

ery 
A

rea Toscana

モンテヴェルティーネ 2016

Montevertine 2016

有名なレ・ペルゴレ・トルテの影に隠れ
がちだが、つねにこのワインは高品質。洗練され、
みずみずしく、バランスが完璧な16年は理想的出
来映え。（5,940円／輸入元：スリーボンド貿易）

Comment　

ラッダ・イン・キャンティ村で生まれる極端
に繊細なサンジョヴェーゼはまさにこの品種の最
高峰のひとつ。伝統的スタイルを守り続けており、
世界中に熱狂的ファンがいる。

Winery.3

テヌータ・ディ・ビッビアーノ
Tenuta di Bibbiano

W
in

ery 
A

rea Toscana

ヴィーニャ・デル・カパンニーノ 
キャンティ・クラシコ グラン・セレツィオーネ 2015

Vigna del Capannnino 
Chanti Classico Gran Selezione 2015

醸造家ジュリオ・ガンベッリがモンタル
チーノから持ち込んだサンジョヴェーゼ・グロッソで
造る。雄大で包み込むよう。15年は豊かなヴィンテー
ジ、見事。（5,184円／輸入元：スリーボンド貿易）

Comment　

カステッリーナ・イン・キャンティ村の素晴
らしい丘陵にあるワイナリー。1865年からマロ
ケージ・マルツィ家が所有。古典的スタイルのワイ
ンは香り高く、豊潤で、魅惑的。

Winery.5

テヌータ・ディ・ペトローロ
Tenuta di Petrolo

W
in

ery 
A

rea Toscana

ガラトローナ 2016

Galatrona 2016

メルロ100％で造るこのワインは「トス
カーナのペトリュース」と称賛され、ペトローロの名
前を一躍有名にした。フレッシュな16年は涼しげな
香りと上品な味わい。（16,200円／輸入元：スマイル）

Comment　

1948年創設のワイナリーで、現当主ルカ・
サンジュストはDOCヴァルダルノ・ディ・ソプラ協
会会長を務め、この歴史ある産地の真価を引き出
すワインを造っている。

Winery.7

アルジオラス
Argiolas

W
in

ery 
A

rea Sardegna

トゥリガー 2015

Turriga 2015

カンノナウ、カリニャーノ、ボヴァーレ・
サルド、マルヴァジア・ネーラを18～24カ月バリッ
ク熟成。深みがあり、堅固で、緻密。地中海的トー
ンが絶妙。（11,880円／輸入元：スリーボンド貿易）

Comment　

州都カリアリ近郊のセルディアーナ村に
あるサルデーニャ島を代表するワイナリー。固有
品種にこだわり、幅広いワインを造り、サルデー
ニャワインの近代化に貢献した。

Winery.6

レ・プピッレ
Le Pupille 

W
in

ery 
A

rea Toscana

ポッジョ ヴァレンテ 2016

Poggio Valente 2016

長年モレッリーノ・ディ・スカンサーノを
代表する単一畑ワインだったが、14年からIGT。
標高280mの同名畑のサンジョヴェーゼ100％、
厳格かつ豊か。（5,940円／輸入元：スマイル）

Comment　

マレンマ地方モレッリーノ・ディ・スカン
サーノの代表的ワイナリー。現当主エリザベッタ・
ジェペッティが1985年に継いでから、急速に品
質を向上させ、世界的知名度を誇る。

取扱ワイナリー
＆

ワインリスト

Velitti & Velitti's
Selection

ヴェリッティ＆ヴェリッティは、固有品
種に力を入れる職人的ワイナリーをお
もに取扱う。生産者の顔が見え、そ
の哲学がワインに明確に反映されて
いるワイナリーだ。北部から南部まで
イタリア各地の生産者をカバーする。
そのなかから、ここではトスカーナを
中心に取扱い生産者の一部をご紹介
しよう。

［お問い合わせ先］
ヴェリッティ＆ヴェリッティ 
http://www.2velitti.com/

ワイン業界の長い経験をもち、
日本市場に精通。年間2～3カ
月を日本で過ごし、生産者と輸
入元をサポート。19年からスロー
ワイン協会日本代表。時代の変
化に応じ、イタリアワインと日本
市場の架け橋として活躍する。

クラウディオ（左）＆
エウジェニオ・
ヴェリッティ（右）

Claudio & Eugenio Velitti

Winery

Winery

Winery

Winery

Winery Winery
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カ
ス
テ
ル
ヌ
オ
ー
ヴ
ォ
・
ベ
ラ
ル
デ
ン

ガ
村
中
を
キ
ャ
ン
テ
ィ
・
ク
ラ
シ
コ
地
区

と
キ
ャ
ン
テ
ィ
・
コ
ッ
リ
・
セ
ネ
ー
ジ
地

区
の
境
界
線
が
通
る
。
フ
ェ
ル
シ
ナ
は
そ

の
両
側
に
畑
を
所
有
す
る
。
ク
ラ
シ
コ
地

区
の
土
壌
は
石
灰
岩
と
ガ
レ
ス
ト
ロ
が
中

心
で
、石
こ
ろ
が
多
い
。
コ
ッ
リ
・
セ
ネ
ー

ジ
地
区
の
土
壌
は
砂
、
泥
土
、
粘
土
が
混

ざ
り
、
よ
り
豊
か
だ
。
そ
れ
ぞ
れ
の
テ
ロ

ワ
ー
ル
を
表
現
す
る
の
が
キ
ャ
ン
テ
ィ
・

ク
ラ
シ
コ
・
リ
ゼ
ル
ヴ
ァ
・
ラ
ン
チ
ャ
と

I
G
T
フ
ォ
ン
タ
ッ
ロ
ー
ロ
だ
。
ラ
ン
チ
ャ

は
キ
ャ
ン
テ
ィ
・
ク
ラ
シ
コ
な
ら
で
は
の

フ
レ
ッ
シ
ュ
さ
と
優
美
さ
を
、
フ
ォ
ン

タ
ッ
ロ
ー
ロ
は
雄
大
で
豊
潤
な
果
実
味
を

も
つ
。「
醸
造
方
法
は
同
じ
な
の
で
、
そ

れ
ぞ
れ
の
個
性
は
純
粋
に
テ
ロ
ワ
ー
ル
か

ら
く
る
も
の
で
す
」
と
ジ
ョ
ヴ
ァ
ン
ニ
・

ポ
ッ
ジ
ャ
ー
リ
。

　
1
9
8
0
年
代
、
ト
ス
カ
ー
ナ
で
は
急

速
な
近
代
化
と
品
質
向
上
が
見
ら
れ
た

が
、フ
ェ
ル
シ
ナ
は
そ
の
主
役
の
ひ
と
り
。

ラ
ン
チ
ャ
は
単
一
畑
キ
ャ
ン
テ
ィ
・
ク
ラ

シ
コ
の
先
駆
け
で
、
フ
ォ
ン
タ
ッ
ロ
ー
ロ

は
著
名
ス
ー
パ
ー
タ
ス
カ
ン
の
ひ
と
つ

だ
。
両
方
と
も
83
年
が
フ
ァ
ー
ス
ト
ヴ
ィ

ン
テ
ー
ジ
で
、
最
初
か
ら
サ
ン
ジ
ョ

ヴ
ェ
ー
ゼ
1
0
0
パ
ー
セ
ン
ト
で
造
ら

れ
て
い
る
。
ラ
ン
チ
ャ
の
畑
の
サ
ン
ジ
ョ

ヴ
ェ
ー
ゼ
か
ら
マ
ッ
サ
ー
ル
・
セ
レ
ク

シ
ョ
ン
を
し
て
、
固
有
の
ク
ロ
ー
ン
を
保

存
し
て
い
る
こ
と
も
重
要
だ
。

　
偉
大
な
ワ
イ
ン
は
熟
成
に
よ
り
真
価
を

表
す
。
93
年
や
90
年
の
よ
う
に
30
年
近
く

熟
成
さ
せ
る
と
ま
さ
に
畑
の
力
を
余
す
と

こ
ろ
な
く
発
揮
す
る
が
、
そ
れ
ほ
ど
長
期

熟
成
し
な
く
て
も
05
年
に
見
ら
れ
る
よ
う

に
15
年
ほ
ど
で
す
で
に
テ
ロ
ワ
ー
ル
の
個

性
は
鮮
や
か
に
見
え
て
く
る
。
ラ
ン
チ
ャ

は
ア
ロ
マ
の
陰
影
を
増
す
が
、
味
わ
い
は

繊
細
な
果
実
を
つ
ね
に
感
じ
さ
せ
、
涼
し

げ
で
、厳
格
さ
を
保
つ
。フ
ォ
ン
タ
ッ
ロ
ー

ロ
は
豊
か
な
果
実
を
保
持
し
た
ま
ま
ゆ
る

や
か
に
熟
成
、
地
中
海
ハ
ー
ブ
や
灌
木
の

ニ
ュ
ア
ン
ス
が
混
ざ
る
。「
北
国
風
」
の

ラ
ン
チ
ャ
と
「
南
国
風
」
の
フ
ォ
ン
タ
ッ

ロ
ー
ロ
。
熟
成
に
よ
り
鮮
や
か
に
な
る
テ

ロ
ワ
ー
ル
の
刻
印
は
と
て
も
魅
力
的
だ
。

時
間
を
経
て
よ
り
深
ま
る

そ
れ
ぞ
れ
の
エ
リ
ア
の
味
わ
い

フェルシナCEO。祖父ドメニコが1966年に
購入したフェルシナで90年から働き、栽培、
醸造を担当、ワイナリーの近代化を進めてきた。
今年30回目の収穫を迎える。「境界の地」フェ
ルシナの特殊性を大切にしている。

ジョヴァンニ・ポッジャーリ
Giovanni Poggiali

フェルシナ
Fèlsina

V&V Portfolio.1

Vertical Tasting Comments

Chianti Classico Riserva"Rancia"

ふたつの異なるテロワールから生まれる
ランチャとフォンタッローロ。そのユニークな個性が

垂直試飲から浮かび上がる。　

垂直試飲にみるトップキュヴェの可能性

1990

暑いヴィンテージを感じさせる甘い
果実の香りになめし革、カンゾウが
混ざる。厚みある味わい、ビロード
のような口当たり。細身の93年と
対照的な豊かなスタイル。

2016 2009

1999

力強いヴィンテージ。凝縮感ある果
実にハーブのアロマが混ざる。味わ
いはパワフルで、あと口が硬い。ラ
ンチャの叙情的な面より、99年の
力強さが表に出ている。

2005

フレッシュなヴィンテージ。スミレ
にカンゾウ、タバコが混ざりまさに
ランチャのアロマ。味わいは厳格で、
酸がイキイキとしている。キャン
ティ・クラシコらしい。

現行ヴィンテージ。赤い果実、チェ
リー、スミレのキャンティ・クラシコ
らしい優美な香り。陰影のある味
わいと厳格なタンニン。古典的ヴィ
ンテージ。

1993

驚くべきヴィンテージ。赤い果実、
シガーボックス、腐葉土が混ざる
調和のとれた香り。細身で、優美
な味わいと、上品なミネラル。完璧
に熟成していて、おいしい！

2003

リキュール漬けのチェリーの包み込
むような香り。広がりのある味わい。
非常に暑いヴィンテージだったの
に、酸化のニュアンスはなく、まだ
若 し々い。

華やかな果実のアロマ。完璧に成
熟した果実味があり、包み込むよう
なニュアンスがあるが、過熟のトー
ンはない。暑いヴィンテージだが、
バランスがいい。

1990

豊潤な果実の魅力が全開。包み込
むような果実、カンゾウ、ハーブ、
灌木のアロマ。地中海的特徴が明
確に出ていて、まさにキャンティ・
クラシコとは異なる個性。

2016 2010

1998

適度に熟成が進んでいて、香りは
複雑。なめし革、腐葉土、枯葉。
味わいは堅固で、ビロードの口当た
り。やや陰影に欠け、一本調子。
おいしいが複雑さに欠ける。

2005

フレッシュなヴィンテージで、フォ
ンタッローロにしては珍しくキャン
ティ・クラシコ的特徴が出ている。フ
レッシュな赤い果実、地中海灌木。
厳格なタンニン。

現行ヴィンテージ。チェリー、シナ
モンを想起させる深みのある香り。
豊かで広がりのある味わい。甘いタ
ンニン。フォンタッローロらしくス
ケールの大きいワイン。

1993

ランチャと同じくこのヴィンテージ
は驚き。イキイキとした果実味、活
気のある酸。細身だが、デリケート
で、繊細な味わい。品格あるワイン。
見事に熟成している。

2001

高貴なヴィンテージ。フォンタッロー
ロの豊潤な果実が表に出すぎるこ
とがなく、優美。デリケートなハー
ブのニュアンス。厳格な酸。余韻
が長く、かすかにミント。

完璧に調和のとれたヴィンテージ。
チェリー、赤い果実、ゼラニウム。
果実味豊かだが、みずみずしい味
わい。完璧に成熟したタンニン。ま
だ熟成が必要。

畑の標高はランチャが400～420m、フォンタッ
ローロが330～407mと比較的高いが、南端
の地の温暖な気候によりブドウは完璧に成熟す
る。ランチャもフォンタッローロも濃厚さを誇示
するワインではなく、調和を重視したスタイル。
食卓で真価を発揮する。

98年に発酵タンクを刷新、ピジャージュを導入し、タンニンがやわらかく、洗
練されたスタイルとなった。ただテロワールの特徴は一貫している。

（左）ランチャの畑から南を眺める。向こうの
丘はすでにキャンティ・コッリ・セネージ地区で
土壌ががらりと変わる。遠くにシエナ、モンタ
ルチーノ、アミアータ山が見える。ここはキャ
ンティ・クラシコ地区南端、すでにモンタルチー
ノ、マレンマを少し感じさせる。（右）歴史を感
じさせる地下セラーには大樽、バリックがずら
りと並ぶ。

Owner

キャンティ・クラシコ・リゼルヴァ・ランチア
Fontalloro
フォンタッローロ
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2
5
0
〜
2
8
0
メ
ー
ト
ル
。
砂
岩
主
体

の
貧
し
い
土
壌
で
、
凝
縮
感
あ
る
ワ
イ
ン

が
生
ま
れ
る
。
畑
の
前
を
さ
え
ぎ
る
も
の

は
何
も
な
く
、
遠
く
に
ジ
リ
オ
島
が
見
え

る
。
海
か
ら
の
優
し
い
風
が
と
て
も
心
地

よ
い
。「
マ
レ
ン
マ
と
い
う
と
暑
い
気
候

と
濃
厚
な
ワ
イ
ン
を
想
像
し
ま
す
が
、
私

た
ち
の
ブ
ド
ウ
畑
の
多
く
は
丘
陵
に
あ

り
、
優
美
な
ワ
イ
ン
が
生
ま
れ
ま
す
」。

　
一
流
で
あ
り
続
け
る
た
め
に
進
化
を
し

て
き
た
。
ア
リ
カ
ン
テ
の
代
わ
り
に
プ

テ
ィ
・
ヴ
ェ
ル
ド
を
ブ
レ
ン
ド
、
さ
ら
に

洗
練
さ
れ
た
味
わ
い
を
実
現
し
た
。
コ
ン

サ
ル
タ
ン
ト
を
務
め
る
ル
カ
・
ダ
ッ
ト
ー

マ
も
よ
り
自
然
で
優
美
な
ワ
イ
ン
を
造
ろ

う
と
し
て
い
る
。
17
年
に
は
光
学
式
選
果

機
を
導
入
、
タ
ン
ニ
ン
の
質
が
劇
的
に
向

上
し
た
。
サ
フ
レ
デ
ィ
は
つ
ね
に
さ
ら
な

る
高
み
を
目
指
し
て
い
る
。

　
ト
ス
カ
ー
ナ
海
岸
地
帯
マ
レ
ン
マ
は
野

生
的
な
自
然
が
残
る
魅
力
的
な
地
だ
が
、

高
級
ワ
イ
ン
産
地
と
し
て
の
歴
史
は
短

い
。「
私
た
ち
を
最
初
に
有
名
に
し
て
く

れ
た
の
は
、
サ
ン
ジ
ョ
ヴ
ェ
ー
ゼ
主
体
の

D
O
C
モ
レ
ッ
リ
ー
ノ
・
デ
ィ
・
ス
カ
ン

サ
ー
ノ
で
は
な
く
、サ
フ
レ
デ
ィ
で
し
た
」

と
話
す
の
は
ク
ラ
ラ
。

　
1
9
8
7
年
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
か
ら
リ

リ
ー
ス
さ
れ
た
サ
フ
レ
デ
ィ
は
カ
ベ
ル

ネ
・
ソ
ー
ヴ
ィ
ニ
ヨ
ン
、
メ
ル
ロ
、
ア
リ
カ

ン
テ
と
い
う
ブ
レ
ン
ド
で
、
伝
説
的
醸
造

家
ジ
ャ
コ
モ
・
タ
キ
ス
が
手
が
け
る
マ
レ

ン
マ
最
初
の
ス
ー
パ
ー
タ
ス
カ
ン
と
し
て

大
成
功
を
収
め
る
。
畑
は
マ
リ
ア
ー
ノ
村

ペ
レ
ー
タ
地
区
の
丘
陵
に
あ
り
、
標
高

マ
レ
ン
マ
の
丘
陵
か
ら

生
ま
れ
る
美
し
き
バ
ラ
ン
ス

レ・プピッレ
Le Pupille 

レ・プピッレだけでなく、
マレンマを世界に知らしめたサフレディ。

さらなる高みを目指して、いまも進化を続けている。

進化を続けるサフレディの新たな地平

レ・プピッレを世界的名声を誇るワイナリーに
育てたエリザベッタ・ジェッペッティの長女で、
マーケティングを担当。2011年からワイナリー
で働き、次々 と新しい試みに挑戦している。ピ
サ大学で醸造学を学んだ弟のエットレ・アル
トゥーロも最近ワイナリーで働き始めた。名門
の将来を担う意欲的な女性。

クララ・ジェンティーリ
Clara Gentili

Owner

カベルネ・ソーヴィニヨン60％、
メルロ30％、プティ・ヴェルド
10％のブレンド。バリック（75％
新樽）で18カ月熟成。マレンマ
らしく熟した甘い果実、厳格でフ
レッシュな味わい、かすかに混ざ
る地中海ハーブのニュアンスが調
和、魅力的な個性をもつワインと
なっている。（13,500円）

サフレディ 2016
Saffredi 2016

（上）12年にコンサルタントがルカ・ダットーマになってか
らバリックを減らし、トノー樽と大樽を増やしている。（下）
サフレディの畑は西、北西向きで、周りを森林に囲まれて
いる。87年と06年の植樹で4000本 /ha。
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