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W o

48 ha - 280.000 bt

VITA - Ci ha accompagnati nella visita Lo-
renzo Scian, attento e competente responsabi-
le commerciale dell'azienda di proprieta del-
la famiglia Lenci. Una famiglia con un passa-
to nell'industria calzaturiera, e che oramai &
diventata uno dei punti di riferimento per la
zona vitivinicola maremmana. Di fondamenta-
le importanza la consulenza enologica di Gra-
ziana Grassini.

VIGNE - Le vigne sono distribuite in tre bloc-
chi principali, intorno alla cantina e a pochi
chilometri di distanza da essa. La posizione &
invidiabile, siamo infatti nelle prime colline che
dominano la costa tirrenica, con in lontanan-
za la cornice del monte Argentario e I'isola del
Giglio, quindi il mare, che influenza I'ambien-
te con le sue costanti brezze. Gli altri appezza-
menti di proprieta sono destinati invece a bo-
schi e oliveti.

VINI - Tutti i vini sono gentili e ben equili-
brati. Ci ¢ piaciuto molto il Maremma Tosca-
na Vermentino Pagliatura 2017 (O 24.000 bt;
13 €). che desta piacevoli sensazioni fruttate e
ha buona presenza, freschezza e persistenza. Il
Maremma Toscana Ansonica Brissaia 2017
O 6.000 bt; 12 €) & potente al naso, avvolgen—
te e di grande sapidita. Ancora un po’ acerho
e dal potenziale inespresso il Maremma To-
scana Syrah Perenzo 2015 (@ 9.000 bt; 24 €),
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“_ ZZANTI letame, sovescio
FARMACI rame e zolfo
R:so sfalcio
VITI selezionati
UVE acquisto 2%
CERTIFICAZIONE biologica




